
  

Liebe Kundin, lieber Kunde, 
 

im Folgenden findest Du die Reinigungsanleitungen für Deinen Gasgrill. 

1. Reinigung der Brenner 
2. Reinigung des Zündsystems 
3. Außenreinigung 
4. Rostreinigung 

 

Bitte führe die Reinigungen gewissenhaft und sorgfältig Schritt für Schritt 
durch, um Defekte und Verunreinigungen zu vermeiden. Wir empfehlen 
die Gesamtreinigung zwei Mal im Jahr. 
 

Herzlichen Dank, 

Dein   SANTOS -Team 

 

: 

_________________ 

.:

_________________ 

Produkte und Werkzeuge, um Deinen Grill zu reinigen, findest du unter 
www.santosgrills.de. 



 

1. Reinigung der Brenner 
1. Entnehme das Grillrost und die 
Flammenverteiler, löse die Schraube, den 
Splint und den Bolzen. Du kannst den 
Brenner nun nach hinten hochziehen und 
entnehmen. 

2. Den Brenner kannst Du mit einer 
Edelstahl-Bürste abbürsten und danach die 
kleinen Öffnungen mit einem spitzen 
Gegenstand (nicht größer als die Öffnung) 
z.B. einer Nadel durchstechen. So ergibt sich 
nach der Reinigung wieder ein gleichmäßiges 
Flammbild. Wiederhole diesen Schritt bitte 
für jeden Brenner einzeln. 

3. Wenn Du den Brenner 
herausgenommen hast, 
siehst Du die Düse. 
Steche diese vorsichtig 
mit einer dünnen Nadel 
(die nicht größer, als die Öffnung der Düse ist) 
frei. Du solltest hier einen Widerstand merken, 
wenn die Düse verstopft ist. 

2. Reinigung des Zündsystems 

1. Entnehme das Grillrost und die 
Flammenverteiler. 

2. Entferne nun die Frontblende des Grills 
(siehe Montageanleitung des Grills) 

3. Das Zündrohr liegt nun frei, sodass du es 
mit einem Pfeifenreiniger reinigen und 
mögliche Verunreinigungen (z.B. Schmutz, 
Spinnweben, kleine Insekten, o.ä.) entfernen 
kannst. 
Wiederhole 
diesen Schritt 
bitte für jedes 
Zündrohr 
einzeln. 

3. Außenreinigung  

Alles zur Außenreinigung 
Deines Grills findest Du 
hier: 

Alte Version Neue Version 

4. Rostreinigung  
Alles zur Pflege der 
Gussroste Deines 
Grills findest Du hier: 

(Anleitung gilt für alle 
Gussartikel)  


